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CHEF® Demi-Glace Saus [
Zak van 2 kg voor 30 L @—(J—ﬁ_ﬂ

EAN CODE

PRODUCTBESCHRIJVING

Demi-glace saus in droge vorm.

8585002451491
BELANGRIJKSTE PRODUCTVOORDELEN

e Snel te bereiden.

e Garandeert u een constante kwaliteit.
e Eenvoudig te gebruiken.

e Garandeert u een grote tijdwinst.

e \eel variatiemogelijkheden.

e Geschikt voor vegetarische diéten.

VEGETARIAN

INGREDIENTEN

Gemodificeerd zetmeel, TARWEmeel, aroma's (met SELDERIJ), tomaat, zout, gehydrolyseerde TARWE-eiwitten (TARWE-eiwitten, zout),
suiker, gistextract, maltodextrine, plantaardige olie (zonnebloem, palm).

Bevat mogelijk: MELK, El, SOJA en VIS.

/‘\|

ALLERGENEN

In overeenstemming met de huidige regelgeving:

- Allergenen aanwezig in het recept of in één van de ingrediénten: tarwe, selderij.
- Allergenen mogelijk aanwezig: melk, ei, soja, vis.

Controleer deze informatie op het etiket van uw product, want alleen deze informatie

is bindend.

PROFESSIONAL

Nestlé Professional Belgilux
Rue de Birminghamstraat 221
Bruxelles 1070 Brussel

Tel: (+32) 02/529.55.30
Fax: (+32) 02/529.56.20
E-mail: consumnp@be.nestle.com
www.nestleprofessional.be

GEBRUIKSAANWIJZING

1. Het product oplossen in een weinig lauw water.
2. De rest van het water aan de kook brengen. Het opgeloste product hieraan toevoegen.
3. Al roerend 4 & 5 minuten laten doorkoken.

VERHOUDINGEN

Basis voor saus

Droog product
Water Aantal liter verkregen
709 1  Liter 1,05  Liter
De zak (2 kg) 29  Liter 30 Liter

Bovenstaande dosering is een richtlijn, naar eigen smaak kunt u de producthoeveelheid in uw gerechten verhogen of verlagen.

GEBRUIKSUGGESTIES

e |deaal voor bruine sauzen met karakter: groene pepersaus, sjalottensaus, dragonsaus, mosterdsaus, champignonsaus,...
e Voor het afwerken van diverse stoverijen.
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CHEF® Demi-Glace Saus
Zak van 2 kg voor 30 L

VOEDINGSWAARDEN

CHEF

8585002451491

1399 kJ
Energie
330 kcal

Vetten 2449
- waarvan verzadigde 0449
vetzuren

Koolhydraten 65 g
- waarvan suikers 8,749
Vezels 1949
Eiwitten 994¢g
Zout 12,2 g

BEWARING - OPSLAG

Minimale houdbaarheid na productie: 18 maanden.
Minimale houdbaarheid na levering: 120 dagen.

Op een droge plaats bewaren en tegen hitte beschermen.
Goed sluiten na gebruik en zo snel mogelijk gebruiken.

LOGISTIEKE GEGEVENS

Consumenteneenheid (CE) Zak 8585002451491 2 kg 2,060 kg 70 x 190 x 285
Distributie-eenheid (DE) Karton 8585002451507 8 kg 8,800 kg 384 x 259 x 323
Pallet Pallet 216 kg 263 kg 1200 x 800 x 1119

12352015

21041000

Slowakije 4

27 108

® Reg. Trademark of Société des Produits Nestlé S.A.
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