
Le dosage préconisé est indicatif, vous pouvez selon votre goût augmenter ou réduire la quantité du produit mise en oeuvre.

UTILISATION

15 à 50Le pot (580 g)

CODE EAN

INGRÉDIENTS

Concentré de crustacés en pâte.

CHEF® Concentré de Crustacés

Pot de 580g pour 15L à 50L

8445291105768

DESCRIPTION DU PRODUIT

Concentré de homard 20% (CRUSTACÉS), extrait de crevettes 19% (CRUSTACÉS), huile de palme, sel, extrait de levure, sucre, arômes 

(CRUSTACÉS), eau, concentré de tomate, acidifiant (acide citrique), épaississant (gomme xanthane), extrait d'ail, épices (cumin, safran), 

colorant (carotènes) antioxydant (extrait riche en tocophérols), extraits d'épices (poivre, laurier). Peut contenir: POISSONS, MOLLUSQUES                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                 

MODE D'EMPLOI

Utilisable à chaud comme à froid. Ajouter 10 à 40 g par litre/kg de préparation.  

DOSAGES

Nestlé Professional Belgilux

Rue de Birminghamstraat 221

Bruxelles 1070 Brussel

Tel: (+32) 02/529.55.30

Fax: (+32) 02/529.56.20

E-mail: consumnp@be.nestle.com

www.nestleprofessional.be
                                                                                 

                                                                                                 

              

ALLERGÈNES MAJEURS

litre10 à 40 g

Eau

litre

Nombre de litres 

obtenus
Concentré en pâte

1 1

litres 15 à 50 litres

Ce concentré est une glace de crustacés qui permet de corser vos sauces, fumets, veloutés, mayonnaises, vinaigrettes …
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CODE EAN

CHEF® Concentré de Crustacés

Pot de 580g pour 15L à 50L

8445291105768

x x

x x

x x

12577321

Unité consommateur (UC)

Unité de distribution (UD)

0,6

Pot

Palette Palette

3,1

5

kcal

g

g

g

g

4,9

2,9

3,6

2,4

8445291105775

0,7

389,760

g

g

kg

Dimensions

(L x l x H) en cm

0,580

8445291105751

120 80 158,50kgkg 456

3,480

CONSERVATION - STOCKAGE

DONNÉES LOGISTIQUES

23

Date Limite d'Utilisation Optimale (DLUO): 18 mois.

À conserver au sec et à l'abri de la chaleur.

Après ouverture, bien refermer le pot et conserver au réfrigérateur.

Date limite après livraison: 120 jours.

• Qualité constante

• Facile à utiliser

• Gain du temps important          

• À très faible teneur en matières grasses

• Idéal pour assaisonner vos sauces "à la minute".

BÉNÉFICES

kg

kg

0,633

16

Poids Brut

15,9 20,5

9,4 9,4 11,1

3,840

kg

Poids Net

Nbre UD

par couche

Nbre UC

par palette

Pays 

d'origine

Nbre UD

par palette

Couches

par palette

Fibres alimentaires g

Carton

Type UC / UD

- dont sucres 10,4

Glucides 

9,7

Matières grasses 18,8

- dont acides gras saturés

301

72

kJ

Sel

Protéines

Énergie

12,2

15,4

1127

20,2

Pour 100g Par litre préparé avec 25 g

                                                                                  

Nestle Code Code Intrastat

DÉCLARATION NUTRITIONNELLE

271

® Reg. Trademark of Société des Produits Nestlé S.A.

6

Code EAN

8445291105768

Nbre UC

par UD

672112Danemark21039090 7
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